
Especial
Menús Navidad 
2016



12€ por Persona
IVA  incluido

Nota; Este aperitivo podrá añadirlo a cualquiera de los menús

Aperitivo de Bienvenida
Bombón de Foie Almendrado con Tosta de Uvas Pasas

Jamón Ibérico con Surtido de Quesos

Brocheta de Langostino con Salsa de Chile Dulce

Delicia de Chipirón en su Tinta Envuelta en Pan Japonés

Bodega
Aguas Minerales

Refrescos y Cervezas

Vino Blanco D.o. Utiel-Requena Capellana



Menú 1

entrante Individual
ensalada de Jamón Ibérico con Lingotes de 

Salmorejo y Cherrys confi tados a la Albahaca

Plato Principal
Arroz de Cola de Gamba con Aceite de               

Carabineros y Alcachofas
( consulte otro tipo de arroz )

Postre
delicia de Mascarpone con Frutos Rojos

Trufas Navideñas

Bodega
Aguas Minerales
Refrescos y Cervezas
Vino Blanco D.o. Utiel-Requena Capellana
Vino Tinto de Autor D.o. Utiel-Requena Capellana
Cava Codorníu Clásico

34€ por persona
IVA  incluido 36,50€ por Persona

IVA  incluido

Entrantes Individuales
Ensalada de Queso de Cabra Gratinado con Jamón de Pato

y Vinagreta de Frambuesa

Bombones de Pulpo con Humus de Pimientos Asados

Plato Principal
Arroz con Cola de Gamba, Cebolla Morada y

Aceite de Carabineros

ó

Paella Valenciana (Consulte Otro Tipo de Arroz)

Postre
Milhojas de Crema con Helado de Chocolate Guanaja

Trufas Navideñas

Bodega
Aguas Minerales | Refrescos y Cervezas | Vino Blanco D.o. 
Utiel-Requena Capellana | Vinto Tinto de Autor D.o. Utiel-

Requena Capellana | Cava Miracle Brut
Café o Infusión

Menú 1



39€ por Persona
IVA  incluido

Entrantes Individuales
Timbal de Escalibada con Sardina Ahumada

Carpaccio de Magret de Pato con Helado de Foie

Plato Principal
Carrillera Conf itada a Baja Temperatura, Mini Gratén de Patata 

y Jamón Ibérico Aromatizado con Trufa

Postre
Mousse de Chocolate con Caramelo de Mantequilla Salada y 

Azúcar Glass

Trufas Navideñas

Bodega
Aguas Minerales | Refrescos y Cervezas | Vino Blanco D.o. 
Utiel-Requena Capellana | Vinto Tinto de Autor D.o. Utiel-

Requena Capellana | Cava Miracle Brut
Café o Infusión

Menú 2



39€ por Persona
IVA  incluido

Entrantes Individuales
Tartar de Langostinos con Aguacate

Mango con Tostaditas de Foie y Mermelada de Higos 

Plato Principal
Solomillo Ibérico con Salsa de Cuatro Quesos Trufada,        

Macerado con Aceite al Carbón

Postre
Óvalo de Chocolate Blanco con Maracuyá y Frutos Rojos

Trufas Navideñas

Bodega
Aguas Minerales | Refrescos y Cervezas | Vino Blanco D.o. 
Utiel-Requena Capellana | Vinto Tinto de Autor D.o. Utiel-

Requena Capellana | Cava Miracle Brut
Café o Infusión

Menú 3



39€ por Persona
IVA  incluido

Entrantes Individuales
Ensalada con Perlas de Mozzarella conf itadas, Albahaca Fresca 

y Panceta Ibérica 

Surtido de Ibéricos 

Plato Principal
Salmón al Cava con Salsa de F inas Hierbas con Crosne                   

y Tirabeque

Postre
Mousse de Yogurt de Moras con Cremoso de Cassis                 

y Crujiente de Galleta

Trufas Navideñas

Bodega
Aguas Minerales | Refrescos y Cervezas | Vino Blanco D.o. 
Utiel-Requena Capellana | Vinto Tinto de Autor D.o. Utiel-

Requena Capellana | Cava Miracle Brut
Café o Infusión

Menú 4



39€ por Persona
IVA  incluido

Entrantes Individuales
Tartar de Vieiras sobre Puré de Guisantes 

Ensalada de Jamón con Lingote de Salmorejo, Vinagreta de 
Mostaza y Miel

Plato Principal
Popieta de Lenguado Rellena de Mousse de Gamba en Salsa 

de Marisco y Verduritas

Postre
Delicia de Chocolate con Bizcocho Dacquoise y                    

Crujiente de Avellanas

Trufas Navideñas

Bodega
Aguas Minerales | Refrescos y Cervezas | Vino Blanco D.o. 
Utiel-Requena Capellana | Vinto Tinto de Autor D.o. Utiel-

Requena Capellana | Cava Miracle Brut
Café o Infusión

Menú 5



eventos@hotelsorollapalace.com

Estos menús son para grupos desde 10 a 450 personas.

La opción escogida de menú para el grupo (misma opción para todos los asistentes) deberá comunicarse con 
un mínimo de antelación de 10 días antes de la fecha del evento.

Consultar con el departamento de eventos menús especiales para personas con intolerancias.

Barra  Libre:
3 HORAS :  16, 50 € / persona

2 HORAS:  13,50 €  / persona

Copas sueltas:  7 € combinado con alcohol / 3 € refresco
IVA 10% incluido

Discomovil:
Hasta  80 personas:  550 €

Hasta  120 personas :  800 €

Desde 120 a 400 personas:  950 €

La duración del servicio será de 3 horas, pudiéndose 
prolongar en más horas a 60 € la hora extra.

Las horas extras deberán comunicarse por adelantado.
IVA 21% incluido



Felices

FIESTAS

Av.de las Cortes Valencianas, 58
46015 Valencia ESPAÑA

T. 961 868 700 I F. 96 186 87 05
info@hotelsorollapalace.com
www.hotelsorollapalace.com




