SPECIAL
FNUS NAVIDAD

i /
} NA N s
NAEZZ
';‘FI’ / »’ n: :-:}i

007 0y
75({.%{3@‘;‘ *x % % % sSup
Z Sercotel Sorolla Palace

oo = \::‘-h
= _
Deluxe Collection Hotel




Bombon de Foie Almendrado con Tosta de Uvas Pasas
Jamén lbérico con Surtido de Quesos
Brocheta de Langostino con Salsa de Chile Dulce

Delicia de Chipiron en su Tinta Envuelta en Pan Japonés

Aguas Minerales

Refrescos y Cervezas

Vino Blanco D.o. Utiel-Requena Capellana

12¢ por Persona

IVA incluido

Nota: Este aperitivo podra afiadirlo a cualquiera de los ments




Ensalada de Queso de Cabra Gratinado con Jamon de Pato

y Vinagreta de Frambuesa

Bombones de Pulpo con Humus de Pimientos Asados

Arroz con Cola de Gamba. Cebolla Moraday
Aceite de Carabineros
o

Paella Valenciana (Consulte Otro Tipo de Arroz)

Milhojas de Crema con Helado de Chocolate Guanaja

Trufas Navidenas

Aguas Minerales | Refrescos y Cervezas | Vino Blanco D.o.
Utiel-Requena Capellana | Vinto Tinto de Autor D.o. Utiel-
Requena Capellana | Cava Miracle Brut
Café o Infusion

36.50¢ por Persona

IVA incluido



Timbal de Escalibada con Sardina Ahumada

Carpaccio de Magret de Pato con Helado de Foie

Carrillera Confitada a Baja Temperatura. Mini Gratén de Patata
y Jaman lbérico Aromatizado con Trufa

Mousse de Chocolate con Caramelo de Mantequilla Salada 'y
Azacar Glass

Trufas Navidenas

Aguas Minerales | Refrescos y Cervezas | Vino Blanco D.o.
Utiel-Requena Capellana | Vinto Tinto de Autor D.o. Utiel-
Requena Capellana | Cava Miracle Brut
Café o Infusion

39 por Persona

IVA incluido




Tartar de Langostinos con Aguacate

Mango con Tostaditas de Foie y Mermelada de Higos

Solomillo Ibérico con Salsa de Cuatro Quesos Trufada.
Macerado con Aceite al Carbon

Ovalo de Chocolate Blanco con Maracuya y Frutos Rojos

Trufas Navidenas

Aguas Minerales | Refrescos y Cervezas | Vino Blanco D.o.
Utiel-Requena Capellana | Vinto Tinto de Autor D.o. Utiel-
Requena Capellana | Cava Miracle Brut
Café o Infusion

39 por Persona

IVA incluido



Ensalada con Perlas de Mozzarella confitadas. Albahaca Fresca
y Panceta |bérica

Surtido de Ibéricos

Salmén al Cava con Salsa de Finas Hierbas con Crosne
y Tirabeque

Mousse de Yogurt de Moras con Cremoso de Cassis
y Crujiente de Galleta

Trufas Navidenas

Aguas Minerales | Refrescos y Cervezas | Vino Blanco D.o.
Utiel-Requena Capellana | Vinto Tinto de Autor D.o. Utiel-
Requena Capellana | Cava Miracle Brut
Café o Infusion

39 por Persona

IVA incluido



Tartar de Vieiras sobre Puré de Guisantes

Ensalada de Jamaon con Lingote de Salmorejo. Vinagreta de
Mostaza y Miel

Popieta de Lenguado Rellena de Mousse de Gamba en Salsa
de Marisco y Verduritas

Delicia de Chocolate con Bizcocho Dacquoise y
Crujiente de Avellanas

Trufas Navidenas

Aguas Minerales | Refrescos y Cervezas | Vino Blanco D.o.
Utiel-Requena Capellana | Vinto Tinto de Autor D.o. Utiel-
Requena Capellana | Cava Miracle Brut
Café o Infusion

39 por Persona

IVA incluido



Estos mends son para grupos desde 10 a 450 personas.

La opcion escogida de mend para el grupo (misma opcion para todos los asistentes) debera comunicarse con
un minimo de antelacion de 10 dias antes de la fecha del evento.

Consultar con el departamento de eventos mends especiales para personas con intolerancias.

3HORAS ¢ 16. 50 € | persona Hasta 80O personas: 550 €
2 HORAS: 1350 € [ persona Hasta 120 personas: 800 €
Copas sueltas: /7 € combinado con alcohol | 3 € refresco Desde 120 a 400 personas: 950 €
VA 10% incluido

La duracion del servicio sera de 3 horas. pudiéndose
prolongar en mas horas a 60O € la hora extra.

Las horas extras deberan comunicarse por adelantado.

— VA 21% incluido

= eventos@hotelsorollapalace.com
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Las personas primero | People come first

www.hotelsorollapalace.com






